VINTERMENYER 2012

Forratter
Soppa pa kastanjechampinjoner med tryffelcreme, brédsmulor och persilja

Kraftsoppa med garni av kraftor, lax och farskost
(menypristilldgg 10:-)

Varmrokt lax med krispig appelsallad och pepparrotscreme
Jordéartskockssoppa med garni av rodvins- & timjanbraserad vildand

Kycklingterrin med svartsrotsstomp och rokt sidflask
(menypristilldgg 10:-)

S.0.S. (Branteviks- & stekt inlagd sill, Wasterbottenost, smor och grovt brod)
(menyprisavdrag 5:-)

Kryddsotad lax med stenbitsrom och dill- & limecreme

Carpaccio pa dlg med rokt olivolja, extralagrad prastost och kavringkrutonger
(menypristilldgg 10:-)

Rilette pa vildand med dpple- & sellericreme samt karamell pa muscovado och rosmarin
(menypristilldgg 10:-)

Wasterbottenpaj med stenbitsrom, |16k och syrad gradde

Oeuf dur mayonnaise med knaperstekt bacon
(menyprisavdrag 15:-)

Vegetariska forratter

Soppa pa kastanjechampinjoner med tryffelcreme, brodsmulor och persilja
Jordartskockssoppa med garni av murklor och confiterad blomkal
Rostad jordartskocka med krispig dppelsallad, appelreduktion och orter

Getostcreme med karamell pa muscovado och rosmarin,
brodsmulor och rostade solroskarnor



Varmratter

Lammrostbiff med citronsyrade rotfrukter och gruyeresmaksatt potatisgratang
(menyprisavdrag 10:-)

Kalvytterfilé med rostade jordartskockor, glacerad parllok och rodvinssky
(menypristilldgg 20:-)

Tuppovanlar fran Tockafarmen med apple, palsternacka och dragonvelouté
(menyprisavdrag 10:-)

Stekt ankbrost med dragonbakad rotselleri och syrlig plommonsky
Pocherad ryggfilé av odlad torsk med musselvelouté och senapsrostade mordotter

Ugnsbakad fjordlax med hollandaisesas och sockerartor
(menyprisavdrag 10:-)

Helstekt oxfilé med glacerad silverlok, svamp, vinagerflask och rédvinsreduktion
(menypristilldgg 30:-)

Halleflundra Marchand de Vin
(menypristilldgg 30:-)

Kalventrecote med morot, rostade senapsfré och beurre blanc (max 150 personer)
(menypristilldgg 20:-)

Hjortinnanlar med bakat hostapple, ronnbarssky och rostad kalrot

Sotad ryggbiff med bakad rodlok, savojkal och svartpepparsky

Vegetariska varmratter

Potatis- & rotfruktskaka med svamptimbal och sky pa svamp och libbsticka
(menyprisavdrag 10:-)

Ort- & svamprisoni med graddbréserad kal, citronbakade morétter och
tryffelsmaksatt aggcreme
(menyprisavdrag 10:-)

Rotfruktscasserole med quinoa, trattkantareller, bakad tomat och halstrad haloumi
(menyprisavdrag 10:-)



Desserter
Havtornscheesecake med ananas och mork rom
Kompott pa bjornbéar och hallon med rasockersétad myntayoghurt
Creme brilée med karamelliserat paron och valnotter (max 150 personer)
Appelkaka pd mazarinbotten med vaniljsas
Chokladfondant med vaniljsyltade bar
Utvalda ostar fran Osthuset med tillbehor

Parfait/sorbetbomber (serveras med "raketer”, ett skadespel i sig)
(menypristilldgg vid samtliga val 10:-)

Mork chokladparfait fylld med apelsinsorbet
Vaniljparfait fylld med hallonsorbet
Mangoparfait fylld med citronsorbet

Parfaitbomber (serveras med "raketer”, ett skadespel i sig)
(menyprisavdrag vid samtliga val 5:-)

Hjortronparfait med mérk choklad
Bjornbarsparfait med bjornbarsmylta
Vaniljparfait med kanderade noétter

Menypris tva ratter: 260:-
Menypris tre ratter: 315:-

“Menypris” anger priset for endast de tva/tre ratterna som catering (12 % moms ingar i priset).

Kostnad for utkorning/leverans tillkommer. Minsta antal kuvert att bestalla hos oss &r 20 st.
Vid bestallning av 6ver 200 kuvert sanker vi priset med 10:- per kuvert for det 6verskjutande antalet.

Behover ni glas, porslin och linne fran oss sa offererar vi det garna. Serveringspersonal likasa.

Vi skriver garna en unik offert fér ditt arrangemang!



