MENY HOST/VINTER 2010

FOrratter
Bruscetta med rostad chorizo och buffelmozzarella

Rostad rakbisque med apple, rokt sidflask och bakad tomat
(menypristilldgg 10:-)

Rokt makrill med sallad pa rédlok, romansallat, dill och citron

Rilette pa confiterat anklar med karamelliserad 16k och krasse
(menypristilldgg 10:-)

Fasanterrin med syltade rotfrukter samt rodloks- & tranbarsmarmelad
Tartar pa varmrokt lax med gronartspuré och laxrom

Brantevikssill pa moérkt ragbrod med graddfil, rodldk och graslok
(menyprisavdrag 10:-)

Kramig sellerisoppa med garnityr av rokt vildandsbrost
samt karamell pa muscovado och rosmarin

Wasterbottenpaj med sikrom, |6k och syrad gradde
(menypristilldgg 10:-)

Vegetariska forratter

Kramig sellerisoppa med garnityr av ramarinerade trattkantareller och persiljerot
Chévrecreme med rosmarinhonung, valnétter och krutonger

Wasterbottenpaj med tangkaviar, 16k och syrad gradde



Varmratter

Lammrostbiff med kryddbraserad kalrabbi och kumminrostad farskpotatis

Rostat kalvinnanlar med citrusbakade rotfrukter, senapsgradde och dillpotatis
(menypristilldgg 20:-)

Tupplar och salsicca pa tupp fran Tockafarmen med fankal,
gulbeta samt anis-& pernodvelouté

Ugnsbakad havskatt med smorad dppelcidervinagersas, spetskal och sticklok
(menyprisavdrag 10:-)

Pocherad ryggfilé av odlad torsk med musselvelouté och sasongsprimorer
(menypristilldgg 15:-)

Vildsvinsfilé med murkelsas, bakad rodlok, bonor och sockerarter
(menyprisavdrag 10:-)

Hjortytterfilé med bakat hostapple, tranbarssky samt potatis-& wasterbottengrating
(menypristilldgg 20:-)

Halstrad makrill med dggcreme, rostad sparris, mandelpotatis och brytsockerarter
(menyprisavdrag 15:-)

Oxfilé i bit med rokt skinka, svamp, 6rter och sky pa Portabella och persilja
(menypristilldgg 25:-)

Langbakad sida av gris med cidersenap, rokt vitlokssky, kalrot och ekskivling
(menyprisavdrag 10:-)

Vegetariska varmratter

Parmesangratinerad cannelloni med glacerad svartrot och sallad pa morot och dragon
(menyprisavdrag 10:-)

Morotsterrin med gurk- och krassecréme samt ljummen sallad pa tzay och dpple
(menyprisavdrag 10:-)

Rotfruktscasserole med quinoa, trattkantareller, bakad tomat och halstrad haloumi
(menyprisavdrag 10:-)



Desserter

Chokladfondant med apelsinmarinerade bar
(menyprisavdrag 10:-)

Toscabakat dpple med rom- & kardemummacréme
Hallon-panna cotta med rarorda hallon smaksatta med mork rom
Chévre-smaksatt ostkaka med granatdpple i vaniljreduktion
Bjornbarsmousse med barmylta och rostade noétter
Utvalda ostar fran Osthuset med tillbehor
Créme brilée med bar i calvados och muscovado (max 120 pers)

(menytilldgg 10:-)

Parfaitbomber (serveras med "raketer”, ett skadespel i sig)

Lakritsparfait med passionsrippel
Paronparfait fylld med limesorbet

Appelparfait med rostade, kanderade nétter
(menyprisavdrag 10:-)

Mork chokladparfait fylld med apelsinsorbet
Valnétsparfait fylld med applesorbet

Tahitivaniljparfait med barsallad
(menyprisavdrag 10:-)

Menypris tva ratter: 235:- Fullservicepris: 362:-
Menypris tre ratter: 290:- Fullservicepris: 457:-

“Menypris” anger priset for endast de tva/tre ratterna som catering (12 % moms ingar i priset).
“Fullservicepris” anger priset for menyn inklusive glas, porslin och linne (i normal omfattning till
bords), samt serveringspersonal i sju timmar (tre ratter) alternativt fem timmar (tva ratter), inklusive
uppdukning och efterarbete (25 % moms ingar i priset). Vid serverade middagar har vi sa manga
servitdrer att var och en har hand om max 20 gaster. Behovs serveringspersonalen langre an den tid
som finns inrdknad i angivet "Fullservicepris” tillkommer 300:- per arbetstimme inkl. 25 % moms. Vi
skriver garna en unik offert for ditt arrangemang! Tilldgg och avdrag angivna under varje ratt inom
parentes justerar menypriset.



